Eetiios

Anchoas salmueras del cantabrico

(seis unidades lavadas o al vinagre de barrica con ajo, perejil y aceite de oliva)

Esparragos blancos en conserva cultivados en Navarra

(se acompaiian de salsa vinagreta y salsa tartara)

Cecina de buey de los Valles del Esla

(acompafiada con pan con tomate natural rallado, sal y aceite)

Fantasia de setas variadas con verduras de la huerta
Revuelto de morcilla Morvega, patatas chips y pifiones
Revuelto de setas con trigueros, ajetes y salmon ahumado
Chipirones a la plancha con langostinos y piquillos

Tripas de bacalao en salsa de tomate casera

*servimos nuestra carta de ensaladas en bandejas como centro de mesa a compartir

Calne

Churrasco de mamon

Hamburguesa de buey (sin gluten)
Filete de ternera blanca

Filete de ternera pasto

Filete de buey

Lomo bajo de ternera blanca
Lomo bajo de ternera pasto

Lomo bajo de buey

Solomillo de ternera blanca
Solomillo de ternera pasto

Solomillo de buey

12.00

15.00

12.00

18.00
15.00
15.00
12.00
18.00

20.00 €/kg.
26.00 €/kg.
35.00 €/kg.
35.00 €/kg.
32.00 €/kg.
70.00 €/kg.
60.00 €/kg.
85.00 €/kg.
70.00 €/kg.
65.00 €/kg.
85.00 €/kg.

*todas las carnes se sirven con guarnicion de patatas y verduras de la huerta aragonesa.

DOSUrEeS

Flan casero de huevo al caramelo

Bocaditos rellenos (nata, café, crema, trufa....)
Higos en almibar con nueces y nata montada
Teclas de hojaldre confiteria Montafies
Sorbete de yogurt con sirope de ardndanos
Sorbete de mandarina al vodka

Helado de chocolate con trufas de cacao

Helado de melocoton al vino tinto (cabezon)

3.00
3.00

4.00
4.00
4.00
4.00
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ensaladas

Ensaladilla rusa casera

Templada al aceto con gambas y langostinos
Templada al aceto con frutos secos y bacon
Queso de cabra gratinado y almendras tostadas
Ventresca de bonito con tomate y cebolla
Salmon Ahumado y Bacalao en Aceite
Escalibada casera con anchoas

Aragonesa con esparrago y jamon de Teruel

enirantes

Fantasia de setas variadas estofadas con verduras de la huerta
Revuelto de morcilla Morvega, patatas chips y pifiones
Mejillones naturales a la vinagreta de sidra y hortalizas
Escalopes de foie a la plancha sobre reineta caramelizada
Calamares andaluza y croquetas caseras de merluza

Pastel argentino de carne y patata, gratinado con queso

Langostinos frescos a la plancha con sal escamada

Templado de piquillos con bonito en aceite de oliva, ajo y perejil

CalrhEs

Codillo de cerdo asado
Magret de pato plancha
Paletilla de conejo confitada
Costillas de ternasco plancha
Alitas de pollo a la chilindréon

Paletilla de ternasco asado

7.00
8.00
6.00
6.00

7.00
9.00

9.00
7.00
6.00

12.00
9.00
9.00

10.00
13.00
15.60
12.50

9.00
14.00
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*todas las carnes se sirven con guarnicion de patatas y verduras de la huerta aragonesa.

pescades

Chipirones a la plancha con langostinos y piquillos
Tripas de bacalao en salsa de tomate casera

Lomos de bacalao rebozado en salsa riojana

Merluza en salsa verde con langostinos, mejillones y almejas

Zarzuela de pescados y mariscos en salsa marinera

Cocochas de bacalao en salsa pil-pil con huevo estrellado

12.00
18.00
18.00
18.00
21.00
18.00

*consulte disponibilidad y sugerencias de pescados frescos de temporada (orio, plancha, horno, vapor-....)



